




Carte des Vins 
 

BULLES 

Prosecco  

Bosco Del Merlo – Brut Millesimato……………………………………………………………………………………………  35.00€ 
 
Bosco Del Merlo – Rosato…………………………………………………………………………………………………………  35.00€ 
 

Champagne  

Louis Roederer – Brut Premier……………………………………………………………………………………………………  90.00€ 
        La Coupe : 15.00€      
 
Deutz – Rosé………………….……………………………………………………………………………………………………….  100.00€ 
 
Ruinart – Blanc de Blancs………………………………………………………………………………………......................  150.00€ 

 
VINS MAISON À LA FICELLE (Magnums 1.5 L) 

Rouge – Montepulciano d’Abruzzo – Masciarelli…………………………………………………………………………….   40.00€ 
 
Rosé – Cerasuolo d’Abruzzo – Cantina Frentana…………………………………………………………………………….  40.00€ 
 
Blanc – Trebbiano d’Abruzzo – Cantina Frentana……………………………………………………………………………  40.00€ 

 
ROSÉS 

« Moi » Rosato del Salento – Varvaglione – Pouilles – Italie………………………………………………………………  25.00€ 
 
Cuvée Méditerranée – Château Favori – Provence – France…………………………………………………..………....  30.00€ 
Grenache, Syrah 
 
Rosé de Rêve – Domaine La Grande Sieste – Languedoc – France……………………………………………………..  35.00€ 
Grenache, Syrah 
 
Cuvée Château – Château Favori – Provence – France………………………………………………….………………….  50.00€ 
Grenache, Cinsault 
 
 
 

 



BLANCS 

Italie  

Garganega Veronese – Castelforte – Vénétie………………………………………………………………………………….  22.00€ 
100% Garganega 
 
Pinot Grigio – Italo Cescon – Vénétie……………………………………………………………………………………………  29.00€ 
 
Roero Arneis Pradalupo – Fontanafredda – Piémont……………………………………………………………………….  35.00€  
100% Arneis 
 

Alsace  

Pinot Blanc – Domaine Zinck………………………………………………………………………………………………………  35.00€ 
 

Loire  

AOC Montlouis-Sur-Loire « L’insolente » – Domaine Laura David.………………………………………………………  41.00€ 
100% Chenin 
 
Pouilly-Fumé – Domaine Michot………………….………………………………………………………………………………  49.00€ 
100% Sauvignon 
 
Sancerre – Domaine Roger Champault…………………………………………………………………………………………  54.00€ 
Sauvignon Blanc 
 

Rhône  

Côtes du Rhône – La Bastide Saint Dominique………………………………………………………………………………  35.00€ 
50% Viognier, 25% Grenache Blanc, 25% Clairette 
 
Madame d’Ust – Domaine du Bois de Saint-Jean……………………………………………………………………………  35.00€ 
99% Viognier 
 
Saint-Joseph – Cuvée Ro-Rée…………………………….……………………………………………………………………….  62.00€ 
60% Marsanne, 40% Roussanne 
 
Vacqueyras – Mas des Restanques…………….………………………………………………………………………………..  62.00€ 
Viognier, Roussanne, Marsanne, Grenache Blanc 
 
Saint-Péray – Domaine du Tunnel « Cuvée Roussanne ».………………………………………………………………….  75.00€ 
100% Roussanne 
 
Châteauneuf du Pape – Clos de l’Oratoire des Papes……………………………………………………………………….  86.00€ 
Grenache Blanc, Bourboulenc, Clairette, Roussanne 
 
Condrieu « Les Terrasses de L’Empire » – Georges Vernay………..……………………………………………………….  120.00€ 
100% Viognier 
 
 



Bourgogne  

Mâcon-La Roche Vineuse – Clos de la Bressande.………………………………………………………..………………..  31.00€ 
100% Chardonnay 
 
Bouzeron – Domaine Faiveley……………………………………………………………………………………………………..  39.00€ 
100% Aligoté  
 
Pouilly-Fuissé – Terroirs….………………………………………………………………………………………..………………..  45.00€ 
100% Chardonnay 
 
Chablis – Domaine Servin………………………………………………………………………………………..………………..  45.00€ 
100% Chardonnay 
 
Meursault Les Narvaux – Château de Citeaux…………………………………………………………………………………  75.00€ 
100% Chardonnay 
 

Savoie  

Roussette de Savoie – Altesse………………………...………………………………………………………..………………..  39.00€ 
100% Altesse 
 

Languedoc 

« Les Poèmes Blancs de l’Ecriture » IGP Pays d’Oc – Pascal & Léa Fulla………….…………………………………..  34.00€ 
100% Sauvignon 

 
ROUGES DU MONDE 

Salbanello – Paladin – Vénétie (SERVI FRAIS)………………………………………………………………………………..  25.00€ 
 
Pinot Nero – Italo Cescon – Vénétie ……………………………………………………………………………………………..  30.00€ 
 
Tarrango – Brown Brothers – Australie (SERVI FRAIS).……………………………………………………………….……  32.00€ 
 
Nerello Mascalese – Sicile…………………….……………………………………………………………………………………  35.00€ 
 
Col di Bacche – Morellino di Scansano – Toscane…………………………………………………………………………..  35.00€ 
 
Salice Salentino – Terre del Grico – Pouilles…………………………………………………………………………………..  38.00€ 
 
Barbera Del Monferrato - Gaudio – Piémont…………………..………………………………………………………………  40.00€ 
 
Chianti Classico – Antinori – Toscane……………………………………………………………………………………………  50.00€ 
 
Amarone della Valpolicella – Farina – Vénétie……………………………………………………………………………….   60.00€ 
 
Barolo – Prunotto – Piémont……………………………………………………………………………………………………….  95.00€ 
 

 



ROUGES FRANÇAIS 

Alsace 

Pinot Noir – Domaine Zinck…………………………………………………………………………………………………………  33.00€ 
 

Loire 

Saumur-Champigny – Château de Villeneuve…………………………………………………………………………………  33.00€ 
100% Cabernet Franc 
 
Saint-Nicolas-de-Bourgueil – Les Gravilices………………..…………………………………………………………………  34.00€ 
100% Cabernet Franc 
 
Sancerre – Domaine Roger Champault…………………………………..……………………………………………………..  54.00€ 
100% Pinot Noir 
 

Bourgogne 

Irancy – Stéphanie Colinot……………..………………………………………………………………………………………….  52.00€ 
Pinot Noir 
 
Chorey-Les-Beaune – Maison Champy……………………………………………………..………………………………….  75.00€ 
Pinot Noir 
 
Savigny-Les-Beaune – Maison Champy………………………………………………………..……………………………..  80.00€ 
Pinot Noir 
 
Aloxe-Corton 1er Cru – Domaine Nudant……………………………………………………………………………………….  100.00€ 
Pinot Noir 
 

Bordeaux  

H de Grillet – Premières Côtes de Bordeaux……………………………………………………………………………………  35.00€ 
100% Merlot 
 
Graves – Château Tour de Calens…………………………………………………………………………………………………  40.00€ 
 
Saint-Emilion Grand Cru – Château Grand-Pey Lescours…………………………………………………………………..  60.00€ 
 
Saint-Estèphe – Château Calon Ségur…………………………………………………………………………………………..  60.00€ 
 
Saint-Julien – Les Fiefs de Lagrange……………………………………………………………………………………………..  62.00€ 
 
Margaux – Bouquet de Monbrison……………………………………………………………………………………………….  65.00€ 
 
Pessac-Léognan – Esprit de Chevalier…………………………………………………………………………………………..  70.00€ 
 
 
 



Rhône 

Côtes du Rhône Village – La Bastide Saint Dominique……………………………………………………………………..  34.00€ 
60% Grenache, 40% Syrah 
 
Côtes du Rhône « Bout d’Zan »– Mas de Libian…………………..…………………………………………………………..  31.00€ 
Grenache Noir, Syrah 
 
Vacqueyras – Domaine du Bois de Saint-Jean………………………………………………………………………………..  35.00€ 
60% Grenache, 40% Syrah 
 
Côtes du Rhône « Khayyam »– Mas de Libian…..………………..…………………………………………………………..  41.00€ 
Grenache Noir, Mourvèdre, Syrah 
 
Saint-Joseph – Cuvée Ro-Rée……………………………………………………………………………………………………..  46.00€ 
100% Syrah 
 
Vacqueyras – Mas des Restanques…………….………………………………………………………………………………..  48.00€ 
70% Grenache, 15% Syrah, 15% Mourvèdre 
 
Gigondas – Mas des Restanques……………….………………………………………………………………………………..  49.00€ 
70% Grenache, 30% Syrah 
 
Crozes-Hermitage – « A 4 Mains » François Villard/Luc Baudet…..………….…………………….…………………..  51.00€ 
Shiraz, Syrah 
 
Châteauneuf du Pape – Clos de l’Oratoire des Papes……………………………………………………………………….  85.00€ 
Grenache Noir, Syrah, Cinsault, Mourvèdre 
 
Cornas – Domaine du Tunnel……………………………………………………………………………………………………….  95.00€ 
100% Syrah 
 

Languedoc 

Rouquet’s – Le Cellier du Pic………………..……………………………………………………………………………………..  22.00€ 
Syrah 
 
Coteaux du Languedoc « Campredon » – Alain Chabanon……….….……………..……………………………………… 42.00€ 
Carignan, Grenache, Syrah, Mourvèdre 
 
Coteaux du Languedoc « Emotion » – Pascal & Léa Fulla..………………………………………………………………..  44.00€ 
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah 
 
Minervois « Les Fontanilles » – Domaine Anne Gros……….………………………………………………………………..  50.00€ 
Carignan, Cinsault, Grenache, Syrah  
 
IGP de l’Hérault « Le Pigeonnier » – Xavier Braujou …..……………………………………………………………………..  51.00€ 
100% Carignan 
 
 



Côte-Rôtie 

Côte-Rôtie – Bellissima…………………….……………………………………………………………………………………..  110.00€ 
100% Syrah 

 
DEMI-BOUTEILLES 

Blancs 

Muscadet – Château du Cleray……………………………………………………………………………………………………  23.00€ 
  
Pinot Gris – Domaine Henri Obermeyer..……………………………………………………………………………………….  25.00€ 
 
Chablis – Domaine Servin………………………………………………………………………………………..………………..  31.00€ 
100% Chardonnay 
 

Rouges 

Côtes du Rhône Village – La Bastide Saint Dominique……………………………………………………………………..  20.00€ 
 
Saint-Joseph – Cuvée Ro-Rée……………………………………………………………………………………………………..  29.00€ 
 
Lalande de Pomerol – Château Vieux Chevrol..……………………………………………………………………………….  35.00€ 
 


